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TR Y

ekarte w=dis SR TSI :
Tag Meni 1 Meni 3
Montag
Bolognesesauce s ,Nudeln eww Ofengemuse mit Kartoffeln und Fetakase q;

24.08.2026 Schokoladenpudding: Schokoladenpudding

Dienstag Huhnerfrikassee mit Erbsen und Kérotten1.|,w,w1 Gemuseauflauf mit Broccoli, Karotten und

: ,Butterreis | Blumenkohl 1diwwi -~ '

Caltle 2 Mangomus Mangomus

e paniertes Hahnchenschnitzel 2.eww Gebratener Reis

,Erbsengemise 1, ,Butterkartoffeln Wokgemolise, hwwi
A B A0 Obst der Saison Obst der Saison
Donnerstag ,
Hackbratgglzazég#el,sgrree it Tomatenspatzle mit Rucola ewwi

27.08.2026 Waldfriichtequark ‘ Waldfruchtequark:

Freitag . g ke i . ” _—" .

GrieRbrei mit Zimt und Zucker w1 ,zerlassene Fischstabchen rwwi ,M6hrengemiise 1,
Butter: ,Zimtzucker ,Kartoffelpiiree

A0 A0 Erdbeerkompott Erdbeerkompott

Samstag ,

Deftiger Erbseneintopf2as7.sus buntes Eierfrikassee 14swwi ,Kartoffelpuree;

29.08.2026 Vanillepudding mit SchokoladensoRe 2 Vanillepudding mit SchokoladensoRe 2,

Sonntag '

Broilerkeule ,Rotkraut 22s34sue ,Salzkartoffeln 1, Séchsische Kartoffelsuppe a;

30.08.2026 Fruchtcocktail 1.3 Fruchtcocktail 13

Allergene/Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 25 = mit Zuckerart(en) und SuRungsmittel(n), 3 = mit Antioxidationsmittel, 7 = mit Phosphat, d = Sellerie und

Sellerieerzeugnisse, e = Eier und Eierzeugnisse, f = Fisch und Fisch

erzeugnisse, h = Soja und Sojaerzeugnisse, | = Milch und Milcherzeugnisse einschl. Lactose, p = Senf und Senferzeugnisse,

SuG = enthélt Schwein und Gelatine, w = Glutenhaltiges Getreide, w1 = Weizen

Guten Appetit wiinscht das Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




