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Dienste fir Menschen

Tag Mena 1 Menu vegetarisch
Montag . :
Sﬁggﬁ:ﬁ%’;ﬂf;&ﬁl gebackene Kartoffelpuffer ewwi ,mit Apfelmuss
16.02.2026 Aprikosenjoghurt ss: ,Zucker Portion
Dienstag _
Méhreneintopf mit Rindfleisch « gebratener Blumenkohl.wwt ,Kartoffelpliree:
17.02.2026 Mangomus Mangomus
Mittwoch . e 5
' panlert?s H;@E;Z?:ggg?gi:;ﬁg}tﬁfﬁfnsoge GrieBbreiwwi ,zerlassene Butter, ,Zimtzucker
1 8.02.2026 : Apfelkompott Apfelmus s
Dolnerstag, ‘Gefllite Paprikaeswswwi ,BratensoBe gebackener Camembertiwwi ,Kartoffelecken
19.02.2026 ,Dampfreis ) C Preiselbeeren
i Buttermilchdessert Limette-Zitrone Buttermilchdessert Limette-Zitrone
Freitag . : _
R oot DL - Senfsole o | Gefuilte Zucchinii Petersiienkartofreln
20.02.2026 : Bohnensalat. 1o ® - ,Bohnensalat 1,103
Samstag o
Weiltkohleintopf mit Hackfleisch +su SC“‘”""’z""“'zggfzgk‘;"{:o’;‘fglsi'lze“ L10adLmwtx
21.02.2026 Sahnepudding Sahnepudding!
Sonntag . ‘
Rinderroulade "Hausfrauen Art" 237, o .
- buntes Eierfrikassee 1.4e1ww1 ,Kartoffelpiiree:
92.02.2026 ,Apfelrotkohlzss ,Salzkartoffeln 1, Mandarinenkompott

Mandarinenkompott

Allergene/Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 10 = geschwefelt, 2 = mit Konservierungsstbff. 25 = mit Zuckerart(en) und StiBungsmittel(n), 3 = mit Antioxidationsmittel, 7 = mit Phosphat, d = Sellerie

und Sellerieerzeugnisse, e = Eier und Eierzeugnisse, f = Fisch und Fischerzeugnisse
Gelatine, w = Glutenhaltiges Getreide, w1 = Weizen, x = Schwefeldioxide/Sulfite

Guten Appetit wiinscht das Kiichenteam

Anderungen vorbehalten

, | = Milch und Milcherzeugnisse einschl. Lactose, p = Senf und Senferzeugnisse, SuG = enthélt Schwein und




