il

Dienste far Menschen

Speisekarte

Menu 1

Ment 3

Tag
Montag Senffleisch p.susww1 Spargelcremesuppe |
Spatzle 1,.61ww1 Buttermilchplinsen mit Zucker eww1
13.07.2026 Naturjoghurt, Naturjoghurt,
KirschsoRe _ KirschsoRe
Dienstag Rahmspinat iwwi gekochter Blumenkohl ,SoRe Hollandaise eww1
Ruhrei. ,Kartoffelptree ,Salzkartoffeln 1,
’14.07.2026 Apfelmus s - Apfelmuss -
Mittwoch paniertes Putenschnitzelww: ,Buntes Gemiise Dampfnudeleiwwi ,DessertsoRe
15.07.2026 mit Schwarzwurzel q; ,Salzkartoffeln 1, Vanillegeschmack 1,
S ' Mandarinenkompott Mandarinenkompott
Donnerstag _ G o .
Weifskohleintopf mit Hackfleisch suc Ravioll roit leaf’;f:s‘fﬁee'?:’lsefu"ung et
16.07.2026 Beerenquark; Beerenquark:
Freitag ' ‘ o
: Gebackenes Seelachsfiletww1 ,ZitronensoRe : R :
0 1awwt ,Leipziger Allerlei ,Butterkartoffeln Waldpllzeg:j,r:re,nsseaT;Telknodelz,e,l,w.m
S Gurkensalat 1.103.4x | e
Samstag ‘
Brilhreis mit Huhng : .
18.07.2026 Erdbeerpudding: Schmorkrautzasuie ,Zwiebelmauke 1,
Sonntag Kasslerzszasie ,Sauerkraut 2ssu :
: Ka rtofi‘elklc‘if&e = Milchreis ,zerlassene Butter: ,Zimtzucker
19.07.2026 ' Obistealat Obstsalat

Allergene/Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 10 = geschwefelt, 2 = mit Konservierun

SuG = enthalt Schwein und Gelatine, w = Glutenhaltiges Getreide, w1 = Weizen, x = Sthwefeldioxide/Sulfite

Guten Appetit wiinscht das Kiichenteam

Anderungen vorbehalten

gsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 7 = mit Phosphat, d = Sellerie und
Sellerieerzeugnisse, e = Eier und Eierzeugnisse, f = Fisch und Fischerzeugnisse, h = Soja und Sojaerzeugnisse, | = Milch und Milcherzeugnisse einschl. Lactose, p = Senf und Senferzeugnisse,



