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Meni 1

Tag ‘Ment 3
Montag . - o :
Spiralnudeln ewwt ,Zucchini-Hackfleischpfanne Eierflockensuppe se
10.08.2026 A;#;Trenwuwéa Buttermilchplinsen mit Marmelade 2s.e.ww1
Diensiag gebratener Leberkase 237sus ,Bayrisch Kraut gekochter Blumenkohl ,KasesofRe n,wwi
mit Speck 1.102345u6x ,Kartoffelpliree ,Kartoffelpiree
11.9s 2020 ~ Kirschkompott Kirschkompott
Mittwoch Paniertes Schweineschnitzel Wiener Art sucww1 )
,ChampignonrahmsofRie: ,Balkangemiise: Omeletteww ,Mediterranes Grillgemiise
12.08.2026 ,Salzkartoffeln 1, Pfirsichkompott
Pfirsichkompott
Donnerstag Bratwurstzsue ,Sauerkraut 23,suc - GrieB3brei wwi
Kartoffelplree KirschsoRe
1388 2020 Zitronenquark: Zitronenquark
Freitag Seelachs in Cornflakespanade swwiws :
,Zitronenbuttersolle 1.4.wwi. ,Blattspinat 4 Asiagemiise mit Mienudeln o nww1
14.08.2026 ' , ,Salzkartoffeln 1, - Gurken-Blumenkohlsalat 1,103.4x
; Gurken-Blumenkohlsalat 1,103.4x
=amstag Séachsische Kartoffelsuppe «i ,Wiener . -
Wiirstchen 2,37 _ Kasespatzle v
15.08.2026 Vanillepudding mit Erdbeersofe 1., Vanillepudding mit Erdbeersofie 1.2,
Sonntag . . .
Hirschgulasch mit Preiselbeeren 1,10.4x . . .
e JRosenkohigemiise , ,Semmelknddel ze s Ruhrei mit Schnittlauch 1.1 ,Kartoffelpiiree:

Obst der Saison

Obst der Saison

Allergene/Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 10 = geschwefelt, 2 = mit Konservierungsstoff, 25 = mit Zuckerart(en) und SiiRungsmittel(n), 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker,

7 = mit Phosphat, d = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, e = Eier und Eierzeugnisse, f = Fisch und Fischerzeugnisse, h = Soja und Sojaerzeugnisse, | =

SuG = enthalt Schwein und Gelatine, w = Glutenhaltiges Getreide, w1 = Weizen, w3 = Gerste, x = Schwefeldioxide/Sulfite

Guten Appetit wiinscht das Kiichenteam

Anderungen vorbehalten

Milch und Milcherzeugnisse einschl. Lactose,




