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Wi L0 Speisekarte wedfm 8

Tag

Men 1

Ment 3

Montag

03.08.2026

Gabelspaghetti eww
Rinderrahmgulasch;
Aprikosenjoghurt 2s;

Eierflockensuppe de
gebackene Kartoffelpuffereww ,mit Apfelmuss

Dienstag

04.08.2026

Méhreneintopf mit Rindfleisch«
Mangomus

gebratener Blumenkohleww: ,Kartoffelpiiree,
Mangomus

Mittwoch
05.08.2026

paniertes Hahnchenschnitzel wwi ,BratensoRe
wwi ,Mischgemise ,Salzkartoffeln 1,
Apfelkompott

GrieRbreiww ,zerlassene Butter: ,Zimtzucker
Apfelmuss

Donnerstag

06.08.2026

Geflllte Paprikaeswwwi ,Bratensofle
,Dampfreis
Buttermilchdessert Limette-Zitrone |

gebackener Camembertwwi ,Kartoffelecken
Preiselbeeren
Buttermilchdessert Limette-Zitrone

Freitag
07.08.2026

Fisch gedunstets ,Dill - SenfsoRe 1,41pwuw1
,Broccoliréschen ,Salzkartoffeln 1,
,Bohnensalat 1,103.4x

Geflllte Zucchinii ,Petersilienkartoffeln 1,
s Bohnensalat 1,10,3,4,x

Samstag

08.08.2026

Weiltkohleintopf mit Hackfleisch 1.4,,sus
Sahnepudding

Schwarzwurzelragout mit Pilzen 1,103.4,wwix
,Salzkartoffeln 1,
Sahnepudding

Sonntag

09.08.2026

Rinderroulade "Hausfrauen Art" 237,
,Apfelrotkohl 2z ,Salzkartoffeln 1,
Mandarinenkompott

buntes Eierfrikassee 1.4e1ww1 ,Kartoffelpiiree
Mandarinenkompott

Allergene/Zusatzstoffe: 1= mit Farbstoff, 10 = geschwefelt, 2 = mit Konservierungsstoff, 25 = mit Zuckerart(en) und StBungsmittel(n), 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker,
7 = mit Phosphat, d = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, e = Eier und Eierzeugnisse, f = Fisch und Fischerzeugnisse, | =

SuG = enthélt Schwein und Gelatine, w = Glutenhaltiges Getreide, w1 = Weizen, x = Schwefeldioxide/Sulfite

Guten Appetit wiinscht das Kichenteam

Anderungen vorbehalten

Milch und Milcherzeugnisse einschl. Lactose, p = Senf und Senferzeugnisse,



