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Speisekarte wsdim

Dienste fiir Menschen

Tag Menu 1 Menu vegetarisch
Montag , v
» Tomatenss g?n?r:teiiﬂggll:\m SanapSeG Zwetschgenknddel enawwt.ve
02.02.2026 Apfelmus s Apfelmus s
Biehstag Kasslerzszdsie ,Sauerkrautzssuws Vegetarische Lasagne mit mediterranem
,KartoffelkléRe Gemuse 1,d1wwi :
o one Erdbeerkompott Erdbeerkompott
Mittween Paniertes Schweineschnitzel Wiener Art sus.wt Tortellini mit Kase-Spinatfullung eww1
04.02.2026 ,Rahmmaohren 14)ww1 ,Kartoffeln ,TomatensofRe 1,dwwi
e Mandarinenkompott Mandarinenkompott
CRNEE Beefsteak 1.psuswwi ,ZWiebelsofRe 1, Grillgemuse mit Feta-
,Sauerkraut2ssuc ,Kartoffelpiree: Réstiecken
oo Vanillequark: Vanillequark
Freitag
Heringshéckerle s+, Wirsingeintopf m. Rindfleisch 1.d1ww1
06.02.2026 Pellkartoffel ,Gurkensalat 1.10.3.p.x Pflaumenkompott
Samstag , . . "
Flschstabch:grr;g#e,lgﬂuﬁreelngemuse & Schupfnudelgemiisepfanne
07.02.2026 Latte-Macchiato-Pudding; Latte-Macchiato-Pudding
Sbatag Gepokelte Rinderzunge: ,Stangenspargel. GrieRbrei mit Zimt und Zucker jww
08.02.2026 ,Butterkartoffeln, Erdbeersofle

Nuss-Nougatpudding in.

Nuss-Nougatpudding inn2

Allergene/Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 10 = geschwefelt, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit SiRungsmitteln, 7 = mit Phosphat, d = Sellerie und
Sellerieerzeugnisse, e = Eier und Eierzeugnisse, f = Fisch und Fischerzeugnisse, | = Milch und Milcherzeugnisse einschl. Lactose, n = Schalenfriichte und Erzeugnisse, n2 = Haseln
und Senferzeugnisse, SuG = enthalt Schwein und Gelatine, w = Glutenhaltiges Getreide, w1 = Weizen, w3 = Gerste, x = Schwefeldioxide/Sulfite

Guten Appetit wiinscht das Kiichenteam

Anderungen vorbehalten

usse, p = Senf




